Facilita la deglucion

Consistencia adaptable a cada necesidad. de liquidos y pures.
No modifica el sabor de los alimentos.

Espesante wALLA ) SO B RE S Almidon modificado alimentario de alta

calidad e hinchable, disefado para una
sabor 100

Producto alimentario para espesar

facil dispersion en liquidos frios y calientes.
Espesante Wallax es adecuado para el

FINANCIADO ; allax d ]
Nneutro S N s tratamiento dietético en casos de disfagia.
Descripcion del producto:
C.N. 504286.2 Este producto esta
especialmente
Ingredientes: disefado para el

Almidén de maiz modificado tratamiento de

Espesante marLax

FINANCIADO

SNS

Usar bajo supervision médica.

sabor
neutro

Importante:

BOTES

Ingredientes:
Almidon de maiz modificado

Este producto no debe utilizarse COMPOSICION por  100g  por45g
como unica fuente de alimentacion. | . energético 1513 K] 68 kJ
356 Keal 16 Kcal
Nectar: 1 cucharada sopera rasa Hidratos de carbono 89¢ 49
Miel: 1,5 cucharadas soperas rasas “De los cuales azicares 0g 0g
Puding: 2 cucharadas soperas rasas g?o({lginas 0’258 0'088
(1 cucharada sopera rasa = 4,5 g) Lipidos 0g 0g
; Fibra alimentaria 0g 0g
Caja de: Minrales 0g 0g
* 1 cuchara sopera rasa
6 botes de 227 g E
C.N. 504176.6
Peso neto:
Caja de: 227 ¢g

12 botes de 227 g

C.N. 504177.3

"y,

WALLA pacientes con
- dificultades de
COMPOSICION por 100 g por 99 | deglucion.
e 4 Valor energético 1513 K] 136 kJ
i 356 Kcal 32Kcal | Instrucciones de uso:
o ladeglucion Hidratos de carbono 89¢ 89| Anadir el espesante al
’E}’;:;;g de liquidos y pures. -De los cuales azicares 0g 09 | liquido o puré, frio o
B ] , Sodio 0229 0029 caliente, removiendo
St | sopactamiebs a cada necesidad. Pqutelnas 0g 0g enérgicamente
E ) L Lipidos , 0g 09| hasta su completa
WML , X Fibra alimentaria 0g 0 g [ A .
Ty B ,é WALLR f3ima, s.. Minerales 0g 99| En caso de utilizar
una batidora eléctrica
. ; ; PR disolver a baja velocidad
?ch)kl)sré - ﬁg&:lrstenma por 200 ml liquido durante 5-10 segun dos.
Peso neto: 11/2 sobres (13,5g) | Miel Elespesante habra .
900 g 2 sobres (18 g) Pliding alcanzado la consistencia
100 b de 9 adecuada transcurridos
sobresde v g unos 15 segundos y se

mantiene estable a lo
largo del tiempo.
No mezclar en exceso.

Dosificacion:
Segun consistencia
deseada y volumen
de liquido.
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Alimento dietético destinado a usos
meédicos especiales.



